
LUNCH
Oer ‘t Hout  Oer ‘t Hout  

 

VERHUUR VAN BOOT/FIETS/KANO 
EN NOG VEEL MEER!

Wil je meer weten? Of heb je ergens anders vragen over? Vraag het gerust aan de 
bediening of bij de receptie. 

WWW.HERBERGOERTHOUT.NL   /   INFO@HERBERGOERTHOUT.NL   /   +31 566 621 528

 

VERHUUR VAN BOOT/FIETS/KANO 
EN NOG VEEL MEER!

Wil je meer weten? Of heb je ergens anders vragen over? Neem gerust 
contact met ons op! Of vraag er naar bij de receptie. 

WWW.HERBERGOERTHOUT.NL   /   INFO@HERBERGOERTHOUT.NL   /   +31 566 621 528



Oer ‘t Hout  Oer ‘t Hout  

HUISGEMAAKTE SOEP VAN DE CHEF     
Met brood en boter

HUISGEMAAKTE VERSE TOMATENSOEP 
MET BASILICUM EN ROOM
Met brood en boter

12 UURTJE “VANUIT DE WEI”      
Bestaande uit soep van de chef, mini broodje Tynjetaler en een rustieke boterham 

met een rundvlees kroket

12 UURTJE “UIT DE ZEE”      
Bestaande uit soep van de chef, mini broodje gerookte zalm en een rustieke boterham 

met een garnalen kroket

TOSTI HAM EN/OF KAAS     
 
TOSTI BACON/AVOCADO/TOMAAT EN GEITENKAAS

TOSTI MOZARELLA/PESTO

2 KROKETTEN MET BROOD (WIT/BRUIN) OF FRIET  
 
2 GROENTEN KROKETTEN MET BROOD (WIT/BRUIN) OF FRIET 
 
2 GARNALEN KROKETTEN MET BROOD (WIT/BRUIN) OF FRIET 
 
2 FRIKANDELLEN MET BROOD OF FRIET    
 
PORTIE KIPNUGGETS (6 STUKS) MET FRIET 
 ✅ 

BROODJE TYNJETALER ✅       
Rijkelijk belegd broodje met Tynjetaler kaas, rucola, komkommer en radijs

BROODJE ACHTERHAM “VAN DE BUURVROUW”    
Rijkelijk belegd broodje met rucola en een honing-mosterd dressing

BROODJE GEROOKTE ZALM       
Rijkelijk belegd brood (wit/bruin), gemengde sla, gerookte zalm, Bergamot citroenmayonaise 

en een mix van zeekraal, kappertjes en rode ui

BROODJE GEROOKTE MAKREEL      
Rijkelijk belegd brood (wit/bruin) met dadelspread, gemengde sla, gerookte makreel, 

partje citroen en een ko昀케emayonaise

VISPLATEAU ‘OM MEI-INOAR TE DIELEN’  (2 PERSONEN)  
Bestaande uit diverse gerookte vissoorten waaronder vers gesneden zalm en Hollandse 

garnaaltjes. Geserveerd met huisgemaakte smeersels en Naanbrood

VLEES- EN KAASPLATEAU ‘OM MEI-INOAR TE DIELEN’  (2 PERSONEN) 
Diverse hapjes waaronder lokale vleeswaren en kaassoorten, gedroogde tomaatjes, 

olijven, komkommer en een mix van warme snacks. Geserveerd met huisgemaakte 

smeersels en Naanbrood 

“REIS ROND DE WERELD”       

Culinaire verrassing uit een wereldkeuken (kijk hiervoor op het krijtbord)

“MASALA KIP” 
met brood of friet     

BROODJE HAMBURGER OF VEGETARISCHE BURGER  

Met een garnituur van gemengde sla, tomaten relish en augurken relish, 

gebakken uien en spek (Vegetarisch met pastinaakchips) Geserveerd met friet

GEBAKKEN EI MET EEN AGRARISCHE ACHTERGROND (V/H boeren uitsmijter) 
3 gebakken eieren met een groentegarnituur, kaas en spek

=VEGETARISCH

INFORMATIE OVER INGREDIËNTEN EN ALLERGIËN KUNT U OPVRAGEN BIJ DE BEDIENING 
=VEGETARISCH

INFORMATIE OVER INGREDIËNTEN EN ALLERGIËN KUNT U OPVRAGEN BIJ DE BEDIENING 

SOEPEN

12 UURTJES & TOSTI‘S

UIT DE FRITUUR
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SALADE OER ’T HOUT       
Mix van little gem en veldsla met Bleu de Wolvega, gerookte zalm, garnituur van paprika, 

rode ui, komkommer, kapper appels en een witte chocolade vinaigrette 

GEITENKAASSALADE        
Mix van witlof, roodlof en rucola, geitenkaas, fruit van het seizoen, geroosterde hazelnoten 

en een dressing op basis van hazelnootolie

“JACK’S” POKÉ BOWL ✅      
Japanse rijst, pulled Jack fruit, mix van paprika, sojaboontjes, rode ui en komkommer, wasabi 

crunch en afgemaakt met een wasabidressing

 
“ROB’S” POKÉ BOWL GEROOKTE ZALM     
Japanse rijst, gerookte zalm, mix van paprika, sojaboontjes, rode ui en komkommer, wasabi 

crunch en afgemaakt met een wasabidressing

MAALTIJDSALADES & POKÉ BOWLS
DE SALADES WORDEN GESERVEERD MET BROOD EN ROOMBOTER.
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